Kasekuchen

Teig:

150g Mehl

1/2 TL Backpuler
65g Zucker

1 Pck. Vanillerzucker
80g Butter

3 1/2 Eigelb

Einen Knetteig erstellen und bei 180° Grad 15 Min backen.

Fullung:

4 Eiweil3

500ml Vollmilch

750g Quark Magerstufe

1/2 Flaschen Zitronenaroma
200g Zucker

2 Pck. Vanillepudding

Einen Pudding erstellen, mit Eischnee verriihren.

1/2 Eigelb
1 EBIL. Milch

Die Eiermilch auf dem Kuchen verteilen und bei 130° Grad 60 Minuten backen.



